2023

Ried Graf
Woracziczky

Sauvignon Blanc

Alkohol 13,5 vol. %
Sdure 5,9 g/l
Restzucker 1,1 g/I

Ried Graf Woracziczky

- Stdliche Ausrichtung

+450 Meter Seehdhe

*Hangneigung bis zu 60 %
Die Ried Graf Woracziczky in Leutschach gilt als die
historische Weinbergslage von Hannes Sabathi.

Boden

Der schwere Opokboden - auch blauer Kalkmergel
genannt, ein Gemisch aus Kalk und Lehm - entstand aus
abgelagerten Meeressedimenten. Er verleiht dem Wein
Tiefe, kraftvolle Substanz am Gaumen und eine pragnante
Saure.

Jahrgang 2023

Das Weinjahr 2023 begann mit einem milden, aber
schneereichen Winter. Boden und Wurzeln fanden

Ruhe unter der Schneedecke und die Wasserreserven
wurden gut aufgefullt. Der kihle Frihling sorgte fur

eine verhaltnismafig spate Bllte und ging in einen
Sommer Uber, der auBerst niederschlagsreich verlief.
Temperaturspitzen und Wetterkapriolen wie Hagel

und Hochwasser bedeuteten Herausforderungen, die
exakte und grundliche Arbeit im Weingarten verlangte.
Warme Tage, gefolgt von kalten Nachten, begunstigten
die optimale Reifung der Trauben. Die Lese begann am
18. September und endete Mitte Oktober. Bei etwas
reduzierter Erntemenge konnten Trauben von exzellenter
Qualitat in den Keller gebracht werden. Der Jahrgang 2023
wird vielversprechend und erfreut uns schon jetzt mit
seiner schonen Balance.

Ausbau

Handlese. Ganztraubenpressung.
Spontanvergarung im gebrauchten 500 It. Holzfass.
18 Monate auf der Feinhefe
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GROSSE STK RIED

ERSTE STK RIED

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Dieser Sauvignon Blanc zeigt sich mineralisch mit
tiefgrindiger Frucht. In der Nase Aromen von Papaya,
Grapefruit und Salzkapern. Am Gaumen kommt eine
feine Wurze mit einem Hauch weiBBem Pfeffer hinzu.
Ein frischer Wein mit gutem Zug und beeindruckender
Lange.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10-12 °C
Dekantieren von Vorteil

Begleiter von hellem Fleisch, sowie von wirzigen
Gemusegerichten und Pasta.

Hannes SABATHI

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH
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Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900

www.hannessabathi.at




