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ERSTE STK RIED

GROSSE STK RIED
2022  2022  
Chardonnay Chardonnay 
LeutschachLeutschach
Südsteiermark DACSüdsteiermark DAC

Alkohol 12,5  vol. %

Säure 6,1 g/l  

Restzucker 1,1 g/l

LeutschachLeutschach
Alle Ortsweine von Hannes Sabathi besitzen eine 

ganz spezielle regionale Charakteristik. In sich ruhend 

und mit Tiefgang zeigen sie die regionale Typizität 

und das volle Potential des jeweiligen Ortes. Die 

Trauben für den Chardonnay stammen aus den extrem 

steilen Weingärten in Leutschach mit ihren schweren, 

kalkhaltigen Opokböden. Die Rebstöcke sind 15-30 

Jahre alt.

Jahrgang 2022Jahrgang 2022
Die Milde und Trockenheit des Winters reichte bis in 

den März. Der Austrieb der Reben setzte daher auch 

vergleichsweise spät mit Ende April ein. Gefolgt von 

einer frühen Blüte, welche durch tägliche Niederschläge 

begleitet wurde. Der heiße und trockene Sommer 

begünstigte die frühere Traubenreife, die durch die 

dezente Regenfälle Ende August ideal ergänzt wurde. 

Dadurch konnte die Lese etwas eher als im Vorjahr 

starten und wurde, unterbrochen von einer kurzen 

Regenphase, Anfang Oktober abgeschlossen. Eine 

etwas reduzierte Erntemenge brachte Trauben von 

exzellenter Qualität in den Keller. Der Jahrgang 2022 

wird vielversprechend und erfreut uns schon jetzt mit 

seiner schönen Balance.

AusbauAusbau
Handlese. Ganztraubenpressung. Spontanvergärung im 

gebrauchten Holzfass.

15 Monate auf der Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Feine Aromen von getrockneten Apfelspalten und 

Gewürzkräutern �ndet man in der Nase wie auch 

am Gaumen, mit leichten Noten von süßen Ingwer.  

Cremiger Körper mit langen Abgang.

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 11 – 13°C

Dieser Wein eignet sich hervorragend zu hellem 

Fleisch und Gemüsegerichten.  

FPFP 93 93


