2024
Gelber Muskateller
Spatlese

Alkohol 11 vol. %
Siure 5,2 g/!
Restzucker 55,8 g/I

Herkunft

Die Trauben fur diesen Wein stammen aus der
historischen Ried Graf Woracziczky in der Gemeinde
Leutschach. Der Opokboden auf dem sie wachsen

- auch grauer Kalkmergel genannt, ein Gemisch

aus Kalk und Lehm - entstand aus abgelagerten
Meeressedimenten. Er verleiht dem Wein Tiefe,
kraftvolle Substanz am Gaumen und eine pragnante
Saure.

Jahrgang 2024

Ein abwechslungsreicher Witterungsverlauf mit einigen

Kapriolen beschreiben den Beginn des Weinjahres
2024 am besten. Verrieselungsschaden und Hagel
waren die Herausforderungen der ersten Jahreshalfte,
die zu weniger Beeren und schlussendlich auch
Trauben fUhrten. Das schone Sommerwetter mit
ausreichend Niederschlag liel3 schlieBlich die Ernte
zwei Wochen friiher, am 3. September, beginnen.
Mit 17 Lesetagen und prachtvollem Herbstwetter
konnten gesunde Trauben mit perfekter Reife in

den Keller gebracht werden. Der Wein des Jahrgang
2024 fallt sehr harmonisch aus. Die schone Struktur
und ausgeglichene Saure bringen sowohl bei den
Gebietsweinen als auch bei Orts- und Riedenweinen
viel Freude und Trinkfluss.

Ausbau

Handlese. Ganztraubenpressung. Im Stahltank
ausgebaut.

TROCKEN
BEERENAUSLESE

DBEERENAUSLESE

Kostnotiz

Reife Marille in der Nase gepaart mit floralen Noten
wie weif3e BlUten. Exotische Akzente gesellen sich
am Gaumen. Getrocknete Orangenschalen, Ananas,
Muskatwurze. Ein verspielter Wein mit fantastischen
Korper und von saftiger Saure umspielte SiBe.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10 - 12°C

Diese Spatlese passt hervorragend zur Asiatischen
Kiche aber auch zu SuBspeisen wie Topfencreme auf
einem Fruchtspiegel.

Hannes SABATHI

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH
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Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900
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