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Ried Graf
Woracziczky

Chardonnay
Alkohol 13,0 vol. %

Sdure 6,1 g/I
Restzucker 2,2 g/I

Ried Graf Woracziczky

+Sudliche Ausrichtung
+450 Meter Seehohe
+Hangneigung bis zu 60 %

Die Ried Graf Woracziczky in Leutschach gilt als die
historische Weinbergslage von Hannes Sabathi.

Boden

Der schwere Opokboden - auch blauer Kalkmergel
genannt, ein Gemisch aus Kalk und Lehm — entstand aus
abgelagerten Meeressedimenten. Er verleiht dem Wein
Tiefe, kraftvolle Substanz am Gaumen und eine pragnante
Saure.

Jahrgang 2022

Die Milde und Trockenheit des Winters reichte bis in

den Marz. Der Austrieb der Reben setzte daher auch
vergleichsweise spat mit Ende April ein. Gefolgt von
einer frihen Bllte, welche durch tagliche Niederschlage
begleitet wurde. Der heiBe und trockene Sommer
begunstigte die frihere Traubenreife, die durch die dezente
Regenfalle Ende August ideal erganzt wurde. Dadurch
konnte die Lese etwas eher als im Vorjahr starten und
wurde, unterbrochen von einer kurzen Regenphase,
Anfang Oktober abgeschlossen. Eine etwas reduzierte
Erntemenge brachte Trauben von exzellenter Qualitat in
den Keller. Der Jahrgang 2022 wird vielversprechend und
erfreut uns schon jetzt mit seiner schonen Balance.

Ausbau

Handlese. Ganztraubenpressung.
Spontanvergarung im gebrauchten 500 It. Holzfass.
18 Monate auf der Feinhefe

GROSSE STK RIED

ERSTE STK RIED

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Ein eleganter Chardonnay mit einer schénen Aromatik. In
der Nase nussig mit Anklangen von wei3em Brioche und
dunkler Wirze. Am Gaumen ist er saftig, druckvoll und
dicht.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10-12 °C
Dekantieren von Vorteil

Begleiter von hellem Fleisch, sowie von wirzigen
Gemusegerichten und Pasta.

Hannes SABATHI

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH
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Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900

www.hannessabathi.at




