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Graz ® Weststeiermark ORTSWEIN

Alkohol 12,5 vol. %
Sdure 6,0 g/l

Restzucker 2,1 g/l REGIONSWEIN

Hannes SABATHI

Grazer Kehlberg Kostnotiz

e Steillage mit sudlicher Ausrichtung Dieser Sauvignon Blanc zeigt die Qualitaten des Bodens
e 420 bis 520 Meter Seehohe und der Lage: in der Nase feine Wirze und Noten von
Hannes Sabathi hat den Grazer Kehlberg, der urkundlich gelbem Paprika, untermalt von dunklen Beeren. Dazu
dokumentiert seit dem 12. Jahrhundert ein Weinberg war, reife, exotische Frichte, im Nachhall griner Apfel.
in den letzten Jahrzehnten aber verwilderte, revitalisiert Herrliche Trinkfreude mit schoner Lange.

und wieder mit Reben bepflanzt. Der lehmige Tonboden,
der auf Grazer Kalke und Dolomite aufbaut, verleiht
den Weinen eine unverwechselbare kihle Wiurze. Die

Trink-/Speiseempfehlung

pragnante Saure rihrt vom hohen Kalkanteil im Boden, Optimale Trinktemperatur: 11 — 13°C
warmende Aufwinde von der Stadt verleihen den Trauben Dieser Wein passt hervorragend 7zu Pasta und
eine samtige Note. Die Natur dankt der Revitalisierung Gemiisegerichten sowie Fisch.

des Kehlbergs mit dem Wiederauftreten der Osterluzei-
Pflanze und dem dazu gehdrenden Falter. Ihm zu Ehren
hat Hannes Sabathi den Grazer Stadtwein FALTER EGO
getauft.

GRAZER WEIN HANNES SABATHI GmbH
Janzgasse 4, 8020 Graz, +43 664 21 432 43 1
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Die Milde und Trockenheit des Winters reichte bis in @E
den Mérz. Der Austrieb der Reben setzte daher auch 5

vergleichsweise spat mit Ende April ein. Gefolgt von einer
frihen Blite, welche durch tagliche Niederschlage begleitet
wurde. Der heiBe und trockene Sommer beglinstigte die
frihere Traubenreife, die durch dezente Regenfalle Ende
August ideal erganzt wurde. Dadurch konnten wir die Lese
etwas eher als im Vorjahr starten. Eine etwas reduzierte
Erntemenge brachte Trauben von exzellenter Qualitat in
den Keller. Der Jahrgang 2022 wird vielversprechend und
erfreut uns schon jetzt mit seiner schonen Balance.

Ausbau

Handlese. 12 Stunden Mazeration. Vergarung im
Stahltank. 8 Monate auf der Feinhefe.




