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Ried KranachbergRied Kranachberg
• Kessellage mit süd-süd-östlicher Ausrichtung

• 490 Meter Seehöhe

• Hangneigung bis zu 60 %

Die Ried Kranachberg in Gamlitz gilt als eine der 

prestigeträchtigsten Weinbergslagen von Hannes 

Sabathi und zählt zu den Großen STK Rieden. Für 

den Lagenwein werden ausschließlich Trauben von 

Sauvignon Blanc Rebstöcke eines Alters zwischen  

16 und 25 Jahren herangezogen. 

BodenBoden  
Der Boden der Ried Kranachberg besteht aus durch-

lässigem, sandigem Schotter und drückt sich im Wein 

mit frischer, salziger Mineralik aus. 

Jahrgang 2017Jahrgang 2017
Das Weinjahr 2017 begann mit klaren, kalten Winter- 

tagen, die die Böden durchfrieren ließen. Es folgte ein 

heißer, trockener Sommer, der zu einem frühzeitigen 

Erntebeginn Anfang September führte. Durch heftige 

Niederschläge in der zweiten Septemberhälfte wurde 

die Lese zu einem Wettlauf mit der Zeit. Die Trauben 

wurden auf Hochdruck gelesen, wodurch schließlich 

doch eine hervorragende Ernte eingebracht werden 

konnte.

AusbauAusbau
Handlese. 10 bis 15 Stunden Mazeration. 

Spontanvergärung im gebrauchten, großen Holzfass. 

18 Monate auf der Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Dieser Sauvignon Blanc ist stets von der salzigen Ele- 

ganz und nervigen Struktur der Lage geprägt. Die 

rauchig-knisternde, frische Mineralität verbreitet sich 

bereits im Duft, sofort kommt der tiefgründige, sandig-

schottrige Boden zum Vorschein. Ein Wein, der gerne 

atmet, um seine Aromen von roten Beeren, gegrilltem, 

grünen Spargel und geröstetem Sesam zu entfalten. 

Die �ligrane, enorm verspielte Säure und die anre-

genden Gerbsto�e verleihen ihm eine wunderbare 

Gaumenpräsenz. 

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 10 – 12 °C

Dekantieren von Vorteil

Dieser Wein passt ausgezeichnet zu asiatisch 

gewürzten Speisen, Sushi, geschmorten Innereien, 

aber auch zu aromatischer Gemüseküche.

20xx  20xx  
Ried KranachbergRied Kranachberg
Sauvignon Blanc  Sauvignon Blanc  
Große STK RiedGroße STK Ried

Alkohol 14,0 vol. %

Säure 6,3 g/l  

Restzucker 1,5 g/l

REGIONSWEIN

GEBIETSWEIN

ORTSWEIN

RIEDENWEIN

ERSTE STK RIED

GROSSE STK RIED

Tasting notesTasting notes
This Sauvignon Blanc reveals a mineral character with 

profound fruit depth. On the nose, it presents aromas of 

papaya, grapefruit, and salt capers. On the palate, a �ne 

spiciness with a hint of white pepper emerges. A fresh 

wine with good drive and impressive length

Drinking recommendationsDrinking recommendations
Drinking temperature 12 – 14°C

Should be decanted

This wine �ts good with nippy or spicy �sh dishes.

FPFP 95 95

2022  2022  
Ried LorenRied Loren
Sauvignon BlancSauvignon Blanc

Alcohol 13,5 vol. %

Acidity 5,0 g/l  

Residual suger 1,5 g/l

Ried LorenRied Loren
Ried Loren is south-facing site situated at 

approximately 550 meters above sea level. You �nd 

Ried Loren at the famous Pössnitzberg in Leutschach 

at the border to Slovenia.

SoilSoil  
The Soil on this Ried is called Opok. Opok is the 

regional, common name for a typical Styrian soil: the 

marl soil, made of limestone marl. These are formerly 

muddy sea deposits into which rivers washed coarser 

material such as sand and gravel. Opok is a very dense 

subsoil that is di�cult to work with. 

Vintage 2022Vintage 2022
The year 2022 was dry and had mild temperatures 

until march. Therefore, the budding was in April, which 

was a little later as usual. The bloom followed early, 

accompanied of daily rainfalls. The summer was hot 

and dry and caused an early ripeness of the grapes. 

Because of this, we started the harvest sooner and 

after a little break caused of rain, we �nished it in the 

beginning of October. The amount of grapes was less 

than the years before but the quality was excellent! The 

vintage 2022 will be promising and we are happy with 

its nice balance.

Vini�cationVini�cation
Harvested by hand. Spontaneous fermentation, 

maturation took place in wooden barrels and lasted 

approximately 18 months.


