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Ried Jigerberg

Grauburgunder
Erste STK Ried

Alkohol 13,0 vol. %
Sdure 5,7 g/l
Restzucker 1,6 g/!

Ried Jigerberg

« Stdlage
+ 320 Meter Seehohe

Die Sudlage Jagerberg ist dank ihrer Bodenformation
ein idealer Standort flr Burgundersorten — neben
Grauburgunder wachsen hier auch Chardonnay und
WeiBburgunder. 19 Jahre sind die Rebstocke alt, deren
Trauben fUr diesen Lagenwein verwendet werden.

Boden

Der kalkhaltige Boden der Ried besitzt eine sandig-
lehmige Formation und druckt sich in den Weinen mit
fester, mineralischer Struktur aus.

Jahrgang 2022

Die Milde und Trockenheit des Winters reichte bis in

den Marz. Der Austrieb der Reben setzte daher auch
vergleichsweise spat mit Ende April ein. Gefolgt von
einer frihen Bllte, welche durch tagliche Niederschlage
begleitet wurde. Der heiRe und trockene Sommer
begunstigte die frihere Traubenreife, die durch die
dezente Regenfalle Ende August ideal erganzt wurde.
Dadurch konnte die Lese etwas eher als im Vorjahr
starten und wurde, unterbrochen von einer kurzen
Regenphase, Anfang Oktober abgeschlossen. Eine
etwas reduzierte Erntemenge brachte Trauben von
exzellenter Qualitat in den Keller. Der Jahrgang 2022 wird
vielversprechend und erfreut uns schon jetzt mit seiner
schonen Balance.

Ausbau

Handlese. Ganztraubenpressung. Spontanvergarung im
gebrauchten Holzfass.
18 Monate auf der Feinhefe.

GROSSE STK RIED

ERSTE STK RIED

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Im Glas prasentiert sich der Grauburgunder Jagerberg
in einem mittleren Gelbgrin. Mandeln, Marille und
Grafitin der Nase. Am Gaumen eine leichte FruchtsuBe
mit einem gut integrierten Saurebogen. Der Wein bietet
einen gehaltvollen Korper, straff, mit guter Lange und
einem sicheren Entwicklungspotenzial.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 12 - 14°C

Dekantieren von Vorteil

Aufgrund seiner Dichte und Wurze passt dieser Wein
ausgezeichnet zu Lamm- und

Wildgerichten mit kraftigen So3en.
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