2019

Reserve

Sauvignon Blanc

Alkohol 14,0 vol. %
Siure 5,9 g/I
Restzucker 1,6 g/I

Reserve

+Sud-sud-ostliche Ausrichtung der Weingarten

+490 Meter Seehohe

*Hangneigung bis zu 60 %
Nur in den besten Jahren gibt es eine Reserve mit
groBem Anteil der Ried Kranachberg. Dazu werden
Trauben der altesten Sauvignon Blanc Rebstdcke -
zwischen 32 und 34 Jahren vinifiziert. Die Trauben
sind kleinbeerig. Saure, Gerbstoffe und Aromen sind
besonders konzentriert.

Boden

Der Boden am Kranachberg besteht aus
durchlassigem, sandigem Schotter und druckt sich im
Wein mit frischer, salziger Mineralik aus.

Jahrgang 2019

Der Beginn des Jahres 2019 war Uberdurchschnittlich
mild und sehr trocken, Kalteperioden wir im Jahr davor
blieben aus. Auf ausreichenden Regen im Fruhling
folgte der kalteste Mai seit langem und verzdgerte die
Entwicklung der Reben ein wenig. Die Sommermonate
waren Uberdurchnittlich warm und gepragt von
Hitzewellen, teils schweren Gewittern uns
sintflutartigen

Regenfallen. Die Weilese begann Mitte September
und gestaltete sich durch milde Tage sehr angenehm.
2019 bitet uns somit durch gesunde Trauben sehr
harmonische, ausgewogene und besonders fruchtige
Weine.

Ausbau

Handlese. 20 Stunden Mazeration. Spontanvergarung
im gebrauchten Holzfass.

Der Ausbau erfolgte fur Uber 30 Monate in 500-Liter-
Fassern.

GROSSE STK RIED

ERSTE STK RIED

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Der Wein ist puristisch, elegant und tiefgrindig.

Er zeigt das volle Potenziel unserer Boden! Eine
finessenreiche Nase, ein breites Aromageflecht und
filigrane Kraft. Der Wein braucht viel Luft, danach
zeigen sich Aromen von reifer Ananas, Zitronenzesten
und kuhle Sternfrucht. Trotz reifer Aromen wirkt der
Wein am Gaumen sehr verspielt und pointiert und zeigt
auch Noten von frischem Steinobst und Wiesenkrauter.
Mineralisches, sehr langes Finish.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10 - 12°C

Dekantieren von Vorteil

Dieser Wein passt ausgezeichnet zu kraftigen,
wdrzigen Fischgerichten sowie zu asiatischer Kiche
mit leichter Scharfe.
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Hannes SABATHI

Kranachberg 51, 8462 Gamlitz — T +43 3453 2900, F -29

WEINGUT HANNES SABATHI

www.hannessabathi.at
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