
OZ Magic Rosé 
2025 – Steiermark 
Alkohol: 11,5 vol.%

Säure: 6,3 g/l

Restzucker: 5,3 g/l

Lassen Sie sich verzaubern…

Inspiriert von dem berühmten Märchen „Der Zauberer von OZ“, 
haben wir mit diesem Rosé einen magischen Tropfen für Sie 
kreiert. Für unseren OZ Magic Rosé verwenden wir die Trauben 
vom blauen Zweigelt. Diese wachsen in unseren Weinbergen in 
Steinbach, in der Gemeinde Gamlitz. Das Alter der Rebstöcke 
liegt bei 20 Jahren.

Jahrgang 2025 

Das Jahr im Weingarten begann mit einem milden, nieder-
schlagsreichen Winter und schuf gute Ausgangsbedingun-
gen für die kommenden Vegetationsperioden. Ein im Frühling 
gleichmäßiger Austrieb und ein wechselhafter Frühsommer 
prägten die weiteren Monate. Regelmäßige Niederschläge be-
günstigten ein zügiges Wachstum der Reben, verlangten aber 
auch nach mehr Aufmerksamkeit bei der Laubarbeit. Der Som-
mer zeigte warme Phasen ohne extreme Hitze, unterbrochen 
von Regenschauern. Bei optimalen Bedingungen und etwas frü-
her als in den vergangenen Jahren startete am 8. September die 
Hauptlese. Wechselhaftes Wetter machte gegen Ende der Ernte 
ein sorgfältigeres und selektiveres Lesen erforderlich. Nach 21 
Lesetagen konnten wir uns über sehr gute Erntemengen mit ex-
zellenter Traubenqualität freuen.

Ausbau
Handlese. 5 Stunden Mazeration. Gärung im Stahl-
tank.  6 Monate auf der Feinhefe.

Kostnotiz 

Ein blasses Rosé mit kupfernen Re�exen. In der Nase zeigt sich 
ein fruchtig-würziger Charakter mit Aromen von roten Früchten 
und Beeren – saftige Kirschen, Ribisel und roter Apfel. Kräutrige 
Würze ergänzt das aromatische Pro�l. Am Gaumen rundet ein 
zitronig-salziges Finish den Wein lebendig und animierend ab. 

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10 – 12°C 
Dieser Wein eignet sich hervorragend als Aperi-
tif sowie als Begleiter zu kalten, fruchtigen Vor-
speisen oder einfach nur zum Genießen in der


