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2023 2023 
Grauburgunder Grauburgunder 
GamlitzGamlitz
Südsteiermark DACSüdsteiermark DAC

Alkohol 13,0 vol. %

Säure 5,1 g/l  

Restzucker 1,1 g/l

GamlitzGamlitz
Alle Ortsweine von Hannes Sabathi besitzen eine ganz 

spezielle regionale Charakteristik. In sich ruhend und 

mit Tiefgang zeigen sie die regionale Typizität und das 

volle Potential des jeweiligen Ortes. Die Trauben für 

den Grauburgunder Gamlitz stammen aus den Lagen 

Kranachberg und Jägerberg. Hier �ndet die Traube 

auf schottrig-sandigem und opok Boden die besten 

Voraussetzungen vor. Die Rebstöcke sind zwischen 15 

und 20 Jahre alt.

Jahrgang 2023Jahrgang 2023
Das Weinjahr 2023 begann mit einem milden, aber 

schneereichen Winter. Boden und Wurzeln fanden 

Ruhe unter der Schneedecke und die Wasserreserven 

wurden gut aufgefüllt. Der kühle Frühling sorgte für 

eine verhältnismäßig späte Blüte und ging in einen 

Sommer über, der äußerst niederschlagsreich verlief. 

Temperaturspitzen und Wetterkapriolen wie Hagel 

und Hochwasser bedeuteten Herausforderungen, die 

exakte und gründliche Arbeit im Weingarten verlangte. 

Warme Tage, gefolgt von kalten Nächten, begünstigten 

die optimale Reifung der Trauben. Die Lese begann 

am 18. September und endete Mitte Oktober. Bei 

etwas reduzierter Erntemenge konnten Trauben von 

exzellenter Qualität in den Keller gebracht werden. Der 

Jahrgang 2023 wird vielversprechend und erfreut uns 

schon jetzt mit seiner schönen Balance.

AusbauAusbau
Handlese. Ganztraubenpressung. Spontanvergoren im

gebrauchten großen Holzfass. 12 Monate auf der 

Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Eng verwobenes Aromage�echt, getrocknete

Apfelspalten, Walnüsse, Orangencreme. Sehr

verspielt am Gaumen, Wechselspiel aus zart cremiger

Substanz und fordernder Frische. Rauchig unterlegt,

saftige Substanz mit feiner, lebendiger Säure. Langer

Nachgeschmack.

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 11 – 13 °C

Eignet sich sehr gut als Begleiter zu Risotto, Pasta und

mediteraner Küche.


