2023

Sauvignon Blanc
Siidsteiermark DAC

Alkohol 12,5 vol. %
Siure 6,0 g/!
Restzucker 1,4 g/!

Stidsteiermark

Die Gebietsweine, die unter der Regie von Hannes
Sabathi entstehen, sind erfrischend, fruchtig und
lebendig. Weine, charakteristisch flr die SUdsteiermark
und ihre regionalen Rebsorten. Die Sauvignon

Blanc Trauben stammen aus den bewirtschafteten
Weinbergslagen Kranachberg (schottrig, sandiger
Boden) bei Gamlitz und Loren (lehmig, kalkhaltiger
Boden) bei Leutschach. Das Alter der Rebstocke liegt
zwischen 3 und 15 Jahren.

Jahrgang 2023

Das Weinjahr 2023 begann mit einem milden, aber
schneereichen Winter. Boden und Wurzeln fanden
Ruhe unter der Schneedecke und die Wasserreserven
wurden gut aufgefullt. Der kihle Frihling sorgte fur
eine verhaltnismaBig spate BlUte und ging in einen
Sommer Uber, der auBerst niederschlagsreich verlief.
Temperaturspitzen und Wetterkapriolen wie Hagel
und Hochwasser bedeuteten Herausforderungen, die
exakte und grundliche Arbeit im Weingarten verlangte.
Warme Tage, gefolgt von kalten Nachten, begunstigten
die optimale Reifung der Trauben. Die Lese begann
am 18. September und endete Mitte Oktober. Bei
etwas reduzierter Erntemenge konnten Trauben von
exzellenter Qualitat in den Keller gebracht werden. Der
Jahrgang 2023 wird vielversprechend und erfreut uns
schon jetzt mit seiner schénen Balance.

Ausbau

Handlese. 5 bis 10 Stunden Mazeration.
Spontanvergarung im Stahltank.
6 bis 9 Monate auf der Feinhefe.

GROSSE STK RIED

RIEDENWEIN

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Die flr den Sauvignon Blanc aus der Steiermark
typischen Paprika- und Holunder-Aromen, sind in
diesem Wein unverkennbar. Am Gaumen zeigt er sich
vital, saftig und kompakt mit angenehmer Lange und
leichter Wurze.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10 - 12°C

Ein klassischer Vertreter der Steiermark welcher
perfekt sowohl zur Jause, als auch zu krauterbetonten
Vorspeisen passt.

Falstaff 91

Hannes SABATHI

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH
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Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900

www.hannessabathi.at



