2025

Sauvignon Blanc
Siidsteiermark DAC

Alkohol 12,5 vol. %
Siure 6,0 g/!
Restzucker 2,0 g/!

Stidsteiermark

Die Gebietsweing, die unter der Regie von Hannes
Sabathi entstehen, sind erfrischend, fruchtig und
lebendig. Weine, charakteristisch flr die Stidsteiermark
und ihre regionalen Rebsorten. Die Sauvignon

Blanc Trauben stammen aus den bewirtschafteten
Weinbergslagen Kranachberg (schottrig, sandiger
Boden) bei Gamlitz und Loren (lehmig, kalkhaltiger
Boden) bei Leutschach. Das Alter der Rebstocke liegt
zwischen 3 und 15 Jahren.

Jahrgang 2025

Das Jahr im Weingarten begann mit einem

milden, niederschlagsreichen Winter und schuf

gute Ausgangsbedingungen flr die kommenden
Vegetationsperioden. Ein im Frahling gleichmaBiger
Austrieb und ein wechselhafter Frihsommer pragten
die weiteren Monate. RegelmaBige Niederschlage
begunstigten ein zlugiges Wachstum der Reben,
verlangten aber auch nach mehr Aufmerksamkeit bei
der Laubarbeit. Der Sommer zeigte warme Phasen
ohne extreme Hitze, unterbrochen von Regenschauern.
Bei optimalen Bedingungen und etwas friher als in
den vergangenen Jahren startete am 8. September die
Hauptlese. Wechselhaftes Wetter machte gegen Ende
der Ernte ein sorgfaltigeres und selektiveres Lesen
erforderlich. Nach 21 Lesetagen konnten wir uns Uber
sehr gute Erntemengen mit exzellenter Traubenqualitat
freuen.

Ausbau

Handlese. 5 bis 10 Stunden Mazeration.
Spontanvergarung im Stahltank.
6 bis 9 Monate auf der Feinhefe.

GROSSE STK RIED

RIEDENWEIN

ORTSWEIN

GEBIETSWEIN

REGIONSWEIN

Kostnotiz

Der Wein zeigt sich in einem klaren griingelb im Glas.
In der Nase entfaltet sich ein intensives Aromenspiel
von gelber Paprika, Zitrone begleitet von exotischen
Anklangen wie Passionsfrucht. Am Gaumen werden
die Fruchtnoten noch durch das salzige Finish
abgerundet. Die feine KrauterwUrze und die frische
Saure machen diesen Sauvignon Blanc zu einem
typischen Vertreter der Stdsteiermark.

Trink-/Speiseempfehlung

Optimale Trinktemperatur: 10 -12°C

Ein klassischer Vertreter der Steiermark welcher
perfekt sowohl zur Jause, als auch zu krauterbetonten
Vorspeisen passt.
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Hannes SABATHI

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH
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Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900

www.hannessabathi.at



