
Ried KranachbergRied Kranachberg
• Kessellage mit süd-süd-östlicher Ausrichtung

• 490 Meter Seehöhe

• Hangneigung bis zu 60 %

Die Ried Kranachberg in Gamlitz gilt als eine der 

prestigeträchtigsten Weinbergslagen von Hannes 

Sabathi und zählt zu den Großen STK Rieden. Für 

den Lagenwein werden ausschließlich Trauben von 

Sauvignon Blanc Rebstöcke eines Alters zwischen  

16 und 25 Jahren herangezogen. 

BodenBoden  
Der Boden der Ried Kranachberg besteht aus durch-

lässigem, sandigem Schotter und drückt sich im Wein 

mit frischer, salziger Mineralik aus. 

Jahrgang 2017Jahrgang 2017
Das Weinjahr 2017 begann mit klaren, kalten Winter- 

tagen, die die Böden durchfrieren ließen. Es folgte ein 

heißer, trockener Sommer, der zu einem frühzeitigen 

Erntebeginn Anfang September führte. Durch heftige 

Niederschläge in der zweiten Septemberhälfte wurde 

die Lese zu einem Wettlauf mit der Zeit. Die Trauben 

wurden auf Hochdruck gelesen, wodurch schließlich 

doch eine hervorragende Ernte eingebracht werden 

konnte.

AusbauAusbau
Handlese. 10 bis 15 Stunden Mazeration. 

Spontanvergärung im gebrauchten, großen Holzfass. 

18 Monate auf der Feinhefe.

KostnotizKostnotiz
Dieser Sauvignon Blanc ist stets von der salzigen Ele- 

ganz und nervigen Struktur der Lage geprägt. Die 

rauchig-knisternde, frische Mineralität verbreitet sich 

bereits im Duft, sofort kommt der tiefgründige, sandig-

schottrige Boden zum Vorschein. Ein Wein, der gerne 

atmet, um seine Aromen von roten Beeren, gegrilltem, 

grünen Spargel und geröstetem Sesam zu entfalten. 

Die �ligrane, enorm verspielte Säure und die anre-

genden Gerbsto�e verleihen ihm eine wunderbare 

Gaumenpräsenz. 

Trink-/SpeiseempfehlungTrink-/Speiseempfehlung
Optimale Trinktemperatur: 10 – 12 °C

Dekantieren von Vorteil

Dieser Wein passt ausgezeichnet zu asiatisch 

gewürzten Speisen, Sushi, geschmorten Innereien, 

aber auch zu aromatischer Gemüseküche.

2018  2018  
Gelber MuskatellerGelber Muskateller
Südsteiermark DACSüdsteiermark DAC

Alkohol 14,0 vol. %

Säure 6,3 g/l  

Restzucker 1,5 g/l

REGIONSWEIN

GEBIETSWEIN

ORTSWEIN

RIEDENWEIN

ERSTE STK RIED

GROSSE STK RIED
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20252025
Sauvignon BlancSauvignon Blanc
Südsteiermark DACSüdsteiermark DAC

Alcohol 12,0 vol. %

Acidity 6,0 g/l  

Residual sugar 2,0 g/l

Südsteiermark/ South StyriaSüdsteiermark/ South Styria
The regional wines of Hannes Sabathi are 

characteristic for  south Styria. The grapes for the 

Sauvignon Blanc are coming from the die�erent 

vineyards of Gamlitz and Leutschach. Tha age of the 

vines is from 3 to 15 years.

Vintage 2025Vintage 2025
The year in the vineyard began with a mild, 

precipitation-rich winter, creating good initial 

conditions for the upcoming growing season. An even 

bud break in spring and a changeable early summer 

shaped the following months. Regular rainfall promoted 

vigorous vine growth but also required increased 

attention to canopy management. Summer brought 

warm periods without extreme heat, interrupted by 

rain showers. Under optimal conditions and slightly 

earlier than in previous years, the main harvest began 

on September 8. Changeable weather toward the 

end of the harvest made more careful and selective 

picking necessary. After 21 days of harvesting, we were 

pleased with very good yields and excellent grape 

quality.

Vini�cationVini�cation
Gapes picked by hand. 

100 % steel tank fermented and matured.

6 to 9 months on the �neyeast.

Tasting noteTasting note
The wine presents itself in a clear greenish-yellow 

hue in the glass. On the nose, it reveals an intense 

play of aromas with notes of yellow bell pepper and 

lemon, complemented by exotic hints of passion fruit. 

On the palate, the fruit �avors are rounded o� with a 

salty �nish. The delicate herbal spice and fresh acidity 

make this Sauvignon Blanc a true representative of 

Southern Styria.

Drinking recommendationDrinking recommendation
Optimal drinking temperature: 10-12°C degrees 

A classic representative of Styria, perfectly suited for 

both a traditional snack and herb-based appetizers.

Falsta� 91Falsta� 91


