2024 -
Gelber Muskateller

GROSSE STK RIED

Stidsteiermark DAC RIEDENWEIN
~
Alkohol 12,5 vol. % ORTSWEIN m
Siure 5,1 g/I P‘
Restzucker 2,7 g/I R <
[ala)
REGIONSWEIN i
-
VL
Siidsteiermark Kostnotiz §
Die Gebietsweine, die unter der Regie von Hannes Ein helles Strohgelb mit griinen Reflexen im Glas. Ein Ny
Sabathi entstehen, sind erfrischend, fruchtig und fruchtig-florales Bouquet in der Nase - saftige Birne, s

lebendig. Weine, charakteristisch fur die Sudsteiermark WeiBe BIQten und Pfirsich. Am Gaumen entfaltgn
und ihre regionalen Rebsorten. Die Muskateller sich exotische Noten von Ananas und Maracuja,

) begleitet von einer animierenden Saurestruktur. Zarte
Trauben stammen aus den Weinbergslagen . . . .
K hb hottri i Bod q Muskatwurze, krautrige Anklange und ein Hauch
”ranao €19 (SC. ottrig, §an 1ger O_ en) un _ Zitronenmelisse verleihen dem Wein eine verspielte
Jagerberg (sandig, lehmiger, kalkhaltiger Boden) in

Frische und Tiefe.
Gamlitz sowie Loren (lehmig, kalkhaltiger Boden) bei
Leutschach. Das Alter der Rebstocke liegt zwischen 5
und 15 Jahren.

Trink-/Speiseempfehlung
]ahrgang 2024 Optimale Trinktemperatur: 10 - 12°C

Dieser Wein eignet sich hervorragend als Aperitif, passt
Ein abwechslungsreicher Witterungsverlauf mit einigen  gper auch hervorragend zu steirischem Backhend|
Kapriolen beschreiben den Beginn des Weinjahres oder zu asiatischen Gerichten.

2024 am besten. Verrieselungsschaden und Hagel
waren die Herausforderungen der ersten Jahreshalfte,
die zu weniger Beeren und schlussendlich auch
Trauben fUhrten. Das schone Sommerwetter mit FalStaﬂ: 91
ausreichend Niederschlag liel3 schlieBlich die Ernte
zwei Wochen friher, am 3. September, beginnen.

Mit 17 Lesetagen und prachtvollem Herbstwetter
konnten gesunde Trauben mit perfekter Reife in

den Keller gebracht werden. Der Wein des Jahrgang
2024 fallt sehr harmonisch aus. Die schone Struktur
und ausgeglichene Saure bringen sowohl bei den
Gebietsweinen als auch bei Orts- und Riedenweinen
viel Freude und Trinkfluss.

Sernau 48, 8462 Gamlitz — t +43 3453 2900

WEINGUT HANNES SABATHI GMBH

www.hannessabathi.at
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Ausbau

Handlese. 10 bis 15 Stunden Mazeration. Garung im
Stahltank. 6 bis 9 Monate auf der Feinhefe.




